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JORNADES GASTRONOMIQUES
del 9 al 25 de mar¢

RESTAURANT SAL NEGRA 0
L'AVENIDA HOTEL
Gran Via, 9. Soller « Tel. 971 63 40 75
www.avenida-hotel.com
Dijous, divendres i dissabtes de 19:30h a 2130h

Salmén curado con ginebra de naranja ‘Cabraboc’
Crema de polen de hinojo y naranja, caviar negro
Salmon cured in Cabraboc orange gin
Orange and fennel pollen cream cheese, black caviar
Falda de terera chamuscada
reduccion de naranja y Pedro Ximenez,
puré de patata con aceite de trufa blanca
Blackened beef brisket
orange & Pedro Ximenez reduction,
pomme puree with white truffle oil
Mousse de limén
galleta de limén y chocolate blanco
Lemon posset
white chocolate & lemon biscuit

RESTAURANT LA CASONA 0O
Plaga Constitucié, 2. Séller - Tel. 971 63 03 66
lacasonasoller@gmail.com

Mini ensalada La Casona Con dados de naranjas de Séller,
ventresca de atun, cebolla tierna con la vinagreta de citricos
Mini salad the Casona With Soller oranges, tuna steak,
spring onions and a citric salad dressing
Mini-Salat das Casona Mit Orangen von Sller, Thunfisch,
Friihlingszwiebeln und zitronigem Dressing
Pollo campero cocido a baje temperatura en salsa criolla
y citricos con patata asada
Camper chicken in Creole sauce and citrus with roast potato
Huhn mit kreolischer Sauce und Zitrusfriichte
mit gebratene Kartoffeln

Mini crepe relleno de dulce de leche
sobre una fina crema de naranja
Small crepe filled with sweet milk over a fine Orange cream
Kleiner Crépe gefillt mit stiBer Milch
Uber einer feinen Orangencreme

HOTEL & RESTAURANT LA VILA 0
Constitucio, 14. Sller - Tel. 971 63 46 41
reservas@lavilahotelcom

Crema de carabassa al perfum de taronja i crostini de pernil
Filet de porc amb cremés de moniato i nous
i salsa de taronja i romani
de taronj flambej

Crema de calabaza al perfume de naranja
y crostini de jamén serrano
Solomillo de cerdo con cremoso de boniato y nuez
y salsa de naranja y romero
Curt de naranja y limén flambeado
Cream of pumpkin with orange perfume
and “serrano” ham crostini
Pork filet with creamy of sweet potatoes and nuts
and a sauce of oranges and rosemary
Flambed curt of oranges and lemons
Kirbiscreme mit einem Hauch von Orangen
und Crostini aus Serrano-schinken
Schweinfilet mit cremigen Sisskartofelln und Nissen dazu einer
uce aus Orangen und Rosmarin
Flambiertes Curt aus Orangen und Zitronen

RESTAURANT HOTEL CA'L BISBE 0
Bisbe Nadal, 10. Séller. Tel. 971 63 12 28
recepcion@hotelcalbisbe.com

Ensalada de gamba i magrana amb vinagreta de taronja
Terrina de porsella amb salsa de taronja,
patates al forn i verdures a la planxa
Pastel de taronja i caramel amb pell de taronja confitada
Ensalada de gamba i granada con vinagreta de naranja
Terrina de lechona con salsa de naranja,
patatas al horno y verduras a la plancha
Pastel de naranja y caramelo con piel de naranja confitada
Prawn and pomegranate salad with orange vinaigrette
Terrine of suckling pig with orange sauce,
baked potatoes and grilled vegetables
Orange and caramel cake with candied orange peel

Garnelen-Granatapfel-Salat mit Orangen-Vinaigrette
Spanferkel-Terrine mit Orangensauce,
Bratkartoffeln und gegrilltem Gemiise

Orangen- und Karamellkuchen mit kandierter Orangenschale

RESTAURANT EL GUIA 0
Castanyer, 2. Séller - Tel. 971 63 02 27
info@hotelelguia.com - www.hotelelguiacom
RESERVAR CON 24H. DE ANTELACION
El ment s'ofereix de dilluns a dissabte (dijous tancat)

Ensalada amb citrics de la vell amb llagostins i vinagreta de taronja
Llug rosat fet “a la meuniére” amb una salsa de taronja

i verduretes de temporada

La nostra tarta de la casa amb |l i merengue
Ensalada con citricos del valle con langostinos

y vinagreta de naranja
Merluza rosada cocinado ‘a la meuniére”

con una salsa de naranja y verduritas de temporada
Nuestra tarta de la casa con limén y merengue
Salad with citrus, prawns and orange vinaigrette

Hake cooked ‘meuniére style’

with an orange sauce and seasonal vegetables
Our Homemade pie with lemon and meringue.
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RESTAURANT SA CUINA DEN MARC 0
Arbona Colom, 6. Fornalutx. * Tel. 971 63 98 64
www lacuinadenmarc.com
RESERVAR CON 24H. DE ANTELACION

Canelé de porcella amb salsa de la seva coccié i taronja
Milfulls de bacalla confitat amb citrics
i verduretes saltejades
Pastisset de creme bruleé i taronja de la sang

Suckling pig “cannelloni’with his orange sauce
“Milfeulle” with cod and citrus confit served
with sautéed vegetables
Bloody orange and créme bruleé cake

RESTAURANT SA COVA
Placa Constitucio, 7. Sdller * Tel. 974 63 32 22

Cebolla rellena con toque de citricos
Lingote de Ternera con frutos secos y naranjas al vino
Tarta de chocolate y naranja
Stuffed onion with a touch of citrus
Beef slug with dried fruits and oranges in wine
Chocolate and orange cake

Gefiillte Zwiebel mit einem Hauch von Zitrusfriichten
Rinderschnecke mit Nusse und Orangen in Wein
Schocolade und Orangenkuchen

RESTAURANT CAN BLAU (3)
(GRAN HOTEL SOLLER)
Romaguera, 18. Séller - Tel. 971 63 86 86
info@granhotelsoller.com
RESERVAR CON 24H. DE ANTELACION
Només migdia de 12.30h. a 1500h.

Crema de colflori i coco amb taronja confitada
Magret ddnec amb salsa de taronja i arrds salvatge de citrics
Panacota de limona i gelatina de taronja
Crema de coliflor y coco con naranja confitada
Magret de pato con salsa de naranja y arroz salvaje de citricos
Panacota de limén y gelatina de naranja
Cauliflower and coconut cream with candied orange
Duck magret with orange sauce and wild citrus rice
Panacota lemon and orange jelly

Blumenkohl-Kokos-Creme mit kandierter Orange
Entenbrust mit Orangensauce und wildem Zitrusreis
Panacota Zitrone und Orengengelee

RESTAURANT SA TEULERA 0
Ctra. Séller a Puig Major. Km. 0. Séller - Tel. 974 63 1 1
www.sateuleraes - roc-roc@hotmailes

Pate de campanya amb chutney de taronja i pa mallorqui
Risotto de citrics, vieria a la planxa i veulote de taronja
Bescuit de taronja i lemon pie

Pate de campania con chutney de naranja y pan mallorquin
Risotto con citricos, viera a la plancha y veolute de naranja
Bizcocho de naranja y lemon pie
Pate de camparia with orange chutney and majorcan bread
Risotto of citrus fruits with grilled scallops and orange sauce
Orange sponge cake and lemon pie

Landpastete mit Orangenchutney und mallorquinischem Brot
Risotto mit Zitrusfriichten, gebratenen Jakobsmuscheln
und Orangensauce
Orangenbiskuit und Lemon Pie




